l Restaurant scolaire Epreville
&QE N U Semaine du 26/05 au 01/06

COI \Y} I \/ @)
RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPORSABLE

-,

"

Carottes HVE Concombre Tomates BIO (™
HORS D'CEUVRE 2 a8
rapées nature bulgare nature
Jambon HVE Cordon bleu de Pavé de poisson
ersillade volaille blanc MSC sauce
PLAT CHAUD P cressonnette
ET GARNITURES Puree de pommes o Haricots verts Tortis HVE
de terre BIO AB
Tartare ail et fines Yaourt nature et Petit cotentin Ail et
PRODUIT LAITIER herbes dosette de sucre Fines herbes
Flan nappé . . | Yaourt velouté aux
DESSERT caramel Fruit frais BIO AB fruits

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison &[ M IA M ’

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produits locaux =
% N

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

.« 4 Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

élaboré dans nos cuisines
7,

Code a saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




COI \Y} I \/ @)
RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPORSABLE

\‘".

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 02/06 au 08/06

Betteraves HVE

Salade de pommes

Concombre HVE

pommes HVE

vanille

T | 0 . o
aboulé / nature O de terre rémoulade vinaigrette O
Poulet roti
- Marmite de
Nugget's de volaille AG}?NI(C)SE/TESIF-RIEE au Roti de Fj.zl;c HVEau B poisson MSC sauce
. creme
jus
Macaronis Frites au four Courgettes sautées Riz a la tomate
. . . . Fromage frais aux | Blchette de
Petit moulé Brie pointe fruits BIO AB chevre mélange
Compote de Riz au lait W, Créme dessert Gateau au yaourt %

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

):g_ Produits locaux
OB

" Plat contenant du porc

ff/f élaboré dans nos cuisines

kﬂ
-
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




l Restaurant scolaire Epreville
&QE N U Semaine du 09/06 au 15/06

COI \Y} I \/ @)
RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPORSABLE

-,

"

HORS D'CEUVRE (Euf dur et dgsette .Salad\e (?Ie pois Salade fraicheur
mayonnaise chiches a l'orientale
, , Normandin de veau . .
Nugget's de blé m <auce barbecue Colin pané MSC
PLAT CHAUD
ET GARNITURES Semoule HVE Petits pois carottes Purée de pommes y
P de terre BIO AB

PRODUIT LAITIER Brie pointe Petit moulé Yaourt aux fruits
DESSERT Mousse chocolat Fruit frais BIO AB\- Flan pat|§5|er coco 7,
au lait maison

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison &[ M IA M ’

Produits locaux =
% N

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

.« 4 Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

ff/f élaboré dans nos cuisines Code 3 saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 16/06 au 22/06

Rosette cornichons

Carottes HVE
rapées nature

Salade de quinoa

Salade de pates au
thon

Cordon bleu de
volaille

Haricots beurre

Couscous
boulettes de soja

Chili con carne VBF

Dos de colin MSC
sauce aioli

Haricots blancs a la

g ' »
orovencale Semoule HVE Salsa de légumes tomate
Fromage blanc \ Petit suisse aux . .
nature BIO et AB fruits Chantaillou Vache picon
dosette de sucre
™ ™
Fruit frais BIO Riz au lait Y CBI:J;ZTQU Fruit frais BIO 4B

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

):g_ Produits locaux
@)

O

" | Plat contenant du porc

élaboré dans nos cuisines
7,

(LT(&MIAM!

- k"

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




/ l Restaurant scolaire Epreville
COﬁVi\/@ d\gE N U Semaine du 23/06 au 29/06
LUNDI  wvaroi | eup | VENDRED

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison ]: ( &[ M IA M ’
@ Produits locaux o LE C|:|EF
X ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITE NT
www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

m élaboré dans nos cuisines Code asaisit: EPRTELH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

e PIat contenant du porc




/ l Restaurant scolaire Epreville
Conviv @ d\ﬂE N U Semaine du 30/06 au 06/07
LUNDI  wvaroi | eup | VENDRED

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison ]: ( &[ M IA M ’
@ Produits locaux o LE C|:|EF
X ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITE NT
www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

m élaboré dans nos cuisines Code asaisit: EPRTELH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

e PIat contenant du porc




