
Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 28/04 au 04/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE
Salade de pommes

de terre façon
piémontaise

 Crêpe au fromage   Concombre
vinaigrette

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Lasagnes
bolognaises VBF  

Boulettes
végétales sauce

tomate
  Colin meunière

MSC

.  Ratatouille    Blé à la provençale  

PRODUIT LAITIER  Petit suisse aux
fruits  Camembert BIO   Yaourt nature et

dosette de sucre  

DESSERT Fruit frais BIO Liégeois vanille   
Gâteau aux

courgettes et
chocolat

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !

Produits locaux

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
élaboré dans nos cuisines Code à saisir : EPR76LH

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 05/05 au 11/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Cervelas nature
Concombres

tomates et maïs
nature

  Haricots verts
vinaigrette  

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Cordon bleu de
volaille  Nugget's de blé   Poisson blanc MSC

basquaise

Pommes lamelle
vapeur HVE  Semoule HVE   Carottes BIO aux

épices

PRODUIT LAITIER Carré président  Petit suisse sucré    Camembert  

DESSERT Fruit frais BIO Yaourt velouté aux
fruits    Clafoutis abricots  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !

Produits locaux

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
élaboré dans nos cuisines Code à saisir : EPR76LH

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 12/05 au 18/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE
 Pommes de terre

BIO façon
piémontaise

Raïta de
betteraves  Pois chiches à

l'italienne  Taboulé BIO

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Filet de poulet
NOUVELLE

AGRICULTURE à la
créme d'asperge

 Boulettes de soja
sauce barbecue

Saucisse de
Toulouse HVE

grillée
Colin pané MSC

Haricots beurre
HVE Semoule HVE Coquillettes  Navarin de

légumes  

PRODUIT LAITIER Coulommiers  Petit suisse sucré  Yaourt aromatisé  Saint paulin  

DESSERT Beignet aux
pommes  Fruit frais BIO Semoule au lait  Brownie

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !

Produits locaux

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
élaboré dans nos cuisines Code à saisir : EPR76LH

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 19/05 au 25/05

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Saucisson ail Céleri rémoulade
HVE Salade chinoise BIO

Médaillon de
surimi dosette de

mayonnaise
 

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Saucisse knack
nature

Hachis parmentier
Végétal BIO

Poulet Thaï au lait
de coco NOUVELLE

AGRICULTURE

Sauté de boeuf
VBF basquaise  

Pommes sautées  .  Mélange de
céréales au sarrasin  Carottes BIO aux

épices

PRODUIT LAITIER Mimolette  Chantaillou  Fondu président  Bûchette de
chèvre mélange  

DESSERT Compote pomme
fraise  Fruit frais Cake orange coco Fruit frais BIO

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !

Produits locaux

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
élaboré dans nos cuisines Code à saisir : EPR76LH

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 26/05 au 01/06

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Carottes HVE
râpées nature

Concombre
bulgare   Tomates BIO

nature

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Jambon HVE
persillade

Cordon bleu de
volaille    

Pavé de poisson
blanc MSC sauce

cressonnette

Purée de pommes
de terre BIO Haricots verts    Tortis HVE

PRODUIT LAITIER Tartare ail et fines
herbes  Yaourt nature et

dosette de sucre    Petit cotentin Ail et
Fines herbes  

DESSERT Flan nappé
caramel  Fruit frais BIO   Yaourt velouté aux

fruits  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !

Produits locaux

Plat contenant du porc Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
élaboré dans nos cuisines Code à saisir : EPR76LH

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


