COI \Y} I \/ @)
RESTAURATION AUTHENTIOUE & RESPORSABLE

\‘".

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 28/04 au 04/05

Salade de pommes

R Concombre
de terre facon Crépe au fromage ..
iy . vinaigrette
piémontaise
Boulettes . .
Lasagnes véaétales sauce m Colin meuniere
bolognaises VBF g MSC
tomate
Ratatouille Blé a la provencgale

Petit suisse aux
fruits

Camembert BIO

Yaourt nature et
dosette de sucre

Fruit frais BIO

(%

AB

Liégeois vanille

Gateau aux
courgettes et W
chocolat

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

):g_ Produits locaux
@)

O

" | Plat contenant du porc

élaboré dans nos cuisines
7,

(LT(&MIAM!

-
- k
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !
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SIENU
BT BT T T

Restaurant scolaire Epreville

Semaine du 05/05 au 11/05

HORS D'CEUVRE

Cervelas nature

Concombres
tomates et mais
nature

Haricots verts
vinaigrette

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Cordon bleu de
volaille

Pommes lamelle
vapeur HVE

Nugget's de blé

Semoule HVE

»

Poisson blanc MSC

basquaise

Carottes BIO aux (¥

épices AB

PRODUIT LAITIER

Carré président

Petit suisse sucré

Camembert

DESSERT

Fruit frais BIO

Yaourt velouté aux
fruits

Clafoutis abricots

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

):g_ Produits locaux
(@]

O

“=~] Plat contenant du porc

élaboré dans nos cuisines
7,

(LT(&MIAM!

- k"

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




l Restaurant scolaire Epreville
&QE N U Semaine du 12/05 au 18/05
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Pommes de terre | Raita de Pois chiches a \
1 s Jf/'
HORS D'CEUVRE EIO fago.n AB betteraves I'italienne Taboulé BIO
piémontaise
Filet de poulet Saucisse de
AGRTCOUUL\'/I'EJLFI{-IIEE ala Bs(;ﬂlfgtsjrieefff m Toulouse HVE Colin pané MSC
PLAT CHAUD . \ grillée
créme d'asperge
ET GARNITURES
Haricots beurre . . Navarin de
g
HVE O Semoule HVE O Coquillettes l6gumes
PRODUIT LAITIER Coulommiers Petit suisse sucré Yaourt aromatisé Saint paulin
i (™
DESSERT Beignet aux Fruit frais BIO Semoule au lait Brownie %
pommes

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison &[ M IA M ’

Produits | X s
od "t ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Code a saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF

e Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur :

ff/f élaboré dans nos cuisines




l Restaurant scolaire Epreville
&QE N U Semaine du 19/05 au 25/05
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Médaillon de

e »
HORS D'CEUVRE Saucisson ail Céleri r:\r/réoulade Salade chinoise BIO  Ja[3] surimi dosette de
mayonnaise
~' . .
Saucisse knack Hachis parmentier [4[3} ﬁ dP:lcjclaectoTltl]gllf\llelfiil:E Sauté de boeuf
. 5 .
PLAT CHAUD nature Végétal BIO » AGRICULTURE VBF basquaise
ET GARNITURES , Mélange de Carottes BIO aux -
Pommes sautées . . . - AB
céréales au sarrasin épices
. . - Blchette de
PRODUIT LAITIER Mimolette Chantaillou Fondu président . )
chevre mélange
Compote pomme . . 7. . . \-
DESSERT fraise Fruit frais Cake orange coco % Fruit frais BIO 4|3}

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison &[ M IA M ’

Produits locaux =
% N

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

e Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

élaboré dans nos cuisines
7,

Code a saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




l Restaurant scolaire Epreville
&QE N U Semaine du 26/05 au 01/06
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Carottes HVE Concombre Tomates BIO (™
HORS D'CEUVRE 2 a8
rapées nature bulgare nature
Jambon HVE Cordon bleu de Pavé de poisson
ersillade volaille blanc MSC sauce
PLAT CHAUD P cressonnette
ET GARNITURES Puree de pommes o Haricots verts Tortis HVE
de terre BIO AB
Tartare ail et fines Yaourt nature et Petit cotentin Ail et
PRODUIT LAITIER herbes dosette de sucre Fines herbes
Flan nappé . . | Yaourt velouté aux
DESSERT caramel Fruit frais BIO AB fruits

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison &[ M IA M ’

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produits locaux =
% N

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

.« 4 Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

élaboré dans nos cuisines
7,

Code a saisir : EPR76LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




